
Vegetarisch

Unsere saisonalen 
Empfehlungen 

„zur kalten Jahreszeit“

KartoÏelsuppeneintopf  1,7,8

mit gegrillter Wildbratwurscht   14.90

Duett vom Wild 1,7,8

 Hirschpĉanzerl und Wildbratwürscht mit Preiselbeersoß‘,
Rahmwirsing und Serviettenknödel   19.50

1/4  resche Lugeder Bauernente 2,3

mit Soß‘, Apfel-Blaukraut 
und Kartoąelknödel   24.90

Hirschgulasch in Wacholdersoß‘ 2,3

mit Apfel-Blaukraut, Wildpreiselbeeren 
und Serviettenknödel   22.90

Hausgemachte KartoÏelsuppe
mit frischen Kräutern und Brotkrusterl   6.90

Rahmwirsing
mit zwei Spiegeleiern und Salzkartoąeln   13.90

Salat Winterzeit
mit gebratenem Ziegenkäse, Birnenspalten, Cranberrys 

und röstfrischem Knoblauchbrot   18.50

Brauhaus Burger 1

Kartoąelsemmel, Pikantus-Bierzwiebeln, Spezialsoß‘, Speck, Käse,
Tomate, Essiggurkerl, Salat und Pommes   20.90



ERDINGER Schneeweiße
So schmeckt der Winter.

Alkohol Stammwürze

Unser Schmankerl für die kalte Jahreszeit: die 

ERDINGER Schneeweiße mit ihrem wunderbar 

feinwürzigen Geschmack.

Samtweiche Malzaromen und eine Spur von
Süße machen dieses Weißbier so geschmeidig. 
Den kräftigen Körper begleiten delikate Noten 

von roten Beeren und Nüssen. Ausgesprochen 
fein prickelt die Kohlensäure auf der Zunge, 

während eine dezente Hopfenbittere dem 
Abgang Struktur gibt. Eine süĆge Spezialität

für alle, die es charaktervoll mögen!

Ob am Kaminfeuer oder in geselliger Runde – die 
Schneeweiße macht gemütliche Stunden im 

Herbst und Winter zum Hochgenuss. Sie ist von 
Oktober bis Februar erhältlich. Bayerische

Edelreifung – für vollendeten Genuss.

Gebraut nach dem Bayerischen Reinheitsgebot

5,6 % vol 12,9 °P


