Wir von ERDINGER wissen:

»Mit einem frischen ERDINGER Weif3bier verbinden
Weilbierfreunde hochsten Genuss — und bayerische
Lebensfreude. Zusammen mit dem untruglichen Sinn fur
Gemiitlichkeit macht sie die beriihmte bayerische

Gastfreundschaft aus, die wir uns seit jeher auf die Fahnen

geschrieben haben. Wir wiinschen Ihnen eine gute Zeit
im Gasthaus zum ERDINGER Weif3brau in Erding.
Ihr ERDINGER Weif3brau - Privatbrauerei seit 1886."

ERDINGER 745t




ERDINGER Weifdbrau

Die Wurzeln der Privatbrauerei ERDINGER WeiBbrau liegen genau
hier, im Hotel & Gasthaus zum ERDINGER WeiBbrau. 1886 wird
mitten im oberbayerischen Erding das ,Weisse Brauhaus”
gegrundet, das 1935 vom neuen Besitzer Franz Brombach,

Vater des heutigen Inhabers Werner Brombach, den Namen
ERDINGER WeiBbrau erhalt.

Dem Motto ,Bier braucht Heimat” ist die Privatbrauerei stets
treu geblieben. Bis heute wird ausschlieBlich daheim in Erding
gebraut - jede einzelne Flasche. Bis 1983 sogar hier am
historischen Stammsitz. Dann wurde es dort zu eng.

Denn mit unternehmerischer Weitsicht und seiner Politik der
kleinen Schritte baut Werner Brombach die Brauerei
kontinuierlich zum Marktfthrer aus.

So entstand am Stadtrand von Erding eine neue Braustatte.
Der Stammsitz in der historischen Altstadt beherbergt jetzt
die Brauereiverwaltung und das Hotel & Gasthaus zum
ERDINGER WeiBbrau.

‘(r\‘s
LI SZ L L]
b




Qualitat ist unser hochstes Gut

Bier besteht zu 90 Prozent aus Wasser! Unser
Brauwasser entspringt in zwei brauereieigenen Brunnen
von 160 Metern Tiefe.

Malz gibt dem Bier seinen Korper und die Farbe.

Unsere erfahrenen Braumeister wahlen ganz spezielle
Weizen- und Gerstensorten aus, die sich besonders gut
zum Brauen eignen.

Die Seele des Bieres. Hier setzen die ERDINGER
Braumeister auf erlesene Hopfensorten, die unseren
Bieren eine ausgewogene Bittere verleihen.

Obergarige Hefe sorgt fur das typisch fruchtige
Aroma von WeiBbier. Die weltweit einzigartige
ERDINGER Brauhefe wird eigens in der Brauerei
kultiviert. FUr unsere Hellbierspezialitaten
setzen wir auf feinste untergarige Hefe.
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ERDINGER Brauhaus
Helles Alkoholfrei

ERDINGER Brauhaus Helles Alkoholfrei fuhrt uns auf
den héchsten Genussgipfel.

Suffig, bayerisch, einzigartig mild und vollmundig -
bester Hellbiergenuss von ERDINGER Brauhaus,
freilich jetzt auch alkoholfrei.

Bereits sein kraftiges Gold-Gelb und die weiBe,
feinporige Schaumkrone machen Lust auf den ersten

Schluck. Es begeistert mit vollem Biergeschmack:
erfrischend suffig, spritzig leicht mit ausgewogenem
Malzcharakter und blumiger Hopfennote. Die Balance
aus naturlicher MalzstBe und Hopfenbittere macht
es zum wahren Trinkgenuss.

Dezente Waldhonig-Aromen runden das Profil ab.

Gebraut nach dem Bayerischen Reinheitsgebot
von 1516 - beste Qualitat ohne Kompromisse.
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..zur kalten Jahreszeit*

+@ Hausgemachte Kartoffelsuppe

mit frischen Krautern und Brotkrusterl 6.90

Kartoffelsuppeneintopf ""*
mit gegrillter scharfen Ochsen-Bratwurscht 13.90

Klassische Schinkennudeln 73
mit Schinken, Zwiebeln, Ei und frischen Krautern 14.50

@ Hausgemachte Kaspressknodel
mit Sauerkraut und kleinem Beilagensalat 18.50

«@ Salat Winterzeit

mit karamellisiertem Ziegenkése, Birnenspalten, Cranberrys
und réstfrischem Knoblauchbrot 18.90

Tellerfleisch vom Rind
mit frischem Kren, Wintergemuse
und Petersilienkartoffeln 21.90

Rahmsauerbraten aus der Rinderschulter
mit Apfel-Blaukraut und Kartoffelknodel 23.50

«@ Vegetarisch




ERDINGER Brauhaus
Helles

ERDINGER Brauhaus Helles hat alles, was ein echtes
bayerisches Helles braucht: Es ist stffig und von reiner
Frische. Leuchtend und mit einer perfekten Schaum-
krone ladt es zum AnstoBen ein. Beim ersten Schluck
verbinden sich feinwurzige Gerstenmalznoten und eine
angenehme Hopfenbittere zu einem runden Kérper.

Alkohol 5,1 % vol

ERDINGER Brauhaus
Naturradler

Wer es zitronig-fruchtig frisch mag, wird sich in das

ERDINGER Brauhaus NaturRadler verlieben.

50 Prozent herrlich-suffiges Hellbier und 50 Prozent E
herrlich-fruchtige ,Wild-Zitrone” - schmeckt wie frisch a f,gw

gepflickt und direkt gepresst. Einfach a bisserl 53!1%
besser - einfach unwiderstehlich. & ¢

Alkohol 2,6 % vol
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Pfannkuchensuppe
Hausgemachte Rinderbouillon mit

Pfannkuchenstreifen und Schnittlauch 5.70

Bayerische Brezensuppe
Rindsbouillon mit abgeschmolzenen
Brezen, Zwiebeln und Schnittlauch 5.90

\d Tomatencremesuppe
mit Butterkrusterl und frischen Krautern 6.20

Hausgemachte Leberknodelsuppe
mit frischem Schnittlauch 6.70

»Bayerischer Wurstsalat* >*~
aus Regensburgern mit Zwiebel, Ei, Gurkerl und Radieserl
dazu Breze oder Brotkérberl 11.90

- oder ,,Schweizer Wurstsalat™ >+~
mit Emmentaler 12.90

3 Stiick Bratwiirste

. 1 n
Wir beziehe mit BiersoB’, Sauerkraut und Hausbrot 13.50

unsere Wurstwaren
von regiona!en |
Metzgereibetrleben . N
R e SRS gebacken oder in Butter gebraten mit BiersoB’

Gassner aus und bunt garniertem Kartoffelsalat 13.50
Miinchen

Abgebraunte Wollwiirste “"*
mit BiersoB’und bunt garniertem Kartoffelsalat 13.50

»Gegrillter Scharfer OX” 7%

pikante Ochsenbratwurste mit bunt garniertem
Kartoffelsalat und frischem Kren 13.90

Beilagenanderung 1.20
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ERDINGER Urweisse
Von guter altbayrischer Art

Unser WeiBbier fur alle, die kraftige
bayerische Hefenoten lieben! Sein
ausgepragt obergariges Profil bringt
weiBbiertypische Nuancen von reifer
Banane und Gewurznelke ins Spiel.

Far die Urweisse verwenden unsere
Braumeister Karamellmalz. Mit seinen rostigen
Anklangen sorgt es fur einen herzhaften
Charakter - ein vollmundig-suffiger Genuss!
Der etwas hohere Kohlensauregehalt macht
sie zum prickelnden Geschmackserlebnis.

Wer es gerne bodenstandig mag, wird mit un-
serem urigen WeiBbierschmankerl seine Freude
haben.

Gebraut nach dem Bayerischen Reinheitsge-
bot: Wasser, Malz, Hopfen und Hefe.
Sonst nichts.

Alkohol 4,9 %vol Stammwirze 119 °P
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Jungschweinebraten ,,Klassik* *3
mit BiersoB und Kartoffelknédel 13.90
dazu Krautsalat 15.90

Jungschweinebraten ,,Giuboden Art* 3
Extra mit BiersoB’, Sauerkraut, frischem Kren

Beilageﬂsalat und abgebraunten Serviettenknédeln 16.50
B\attsa\at.

Tomate, Gurke

4.50 Ofenfrische Schweinshaxe
mit BiersoB” und bunt garniertem Kartoffelsalat 16.90

2 Stiick Hausgemachte Fleischpflanzerl®
mit BiersoB” und bunt garniertem Kartoffelsalat 15.90

2 Stiick Hausgemachte Fleischpflanzerl'
auf Kasspatzn mit BiersoB, SchwammerlsoB™ und Rostzwiebeln 17.90

Lendchen vom Schwabisch-Hallischen Landschwein
mit frischen Rahmschwammerl und Butterspatzle 17.90

»Allgauer Schmankerl!”
Lendchen vom Schwabisch-Hallischen Landschwein und Fleischpflanzerl, auf
Kasspatzn mit Rahmschwammerl & Rostzwiebeln 18.90

»Krautschmankerl”
Schweinebraten und Fleischpflanzerl auf Sauerkraut mit hausgemachten
Leber- und Serviettenknédeln dazu frischer Kren und BiersoB”  20.90

Zwiebelrostbraten aus der Premium Rinderlende
,,Miinchner Art* mit RotweinsoB’, zweierlei Zwiebeln
und Bratkartoffeln 24.90

Zwiebelrostbraten aus der Premium Rinderlende
,,SChWﬁbiSChe Art* mit RotweinsoB’, zweierlei Zwiebeln
und rahmigen Kasspatzn 24.90




ERDINGER Alkoholfrei
ZITRONE / GRAPEFRUIT

Leicht herbes Alkoholfreies trifft auf
fruchtige Zitrone / Grapefruit - ein perfekter
Genuss fur Erfrischungs-Liebhaber.

Mit seinen weichen Malznoten ist unser
Alkoholfreies der ideale Partner fur die sauer-
lich-frischen Aromen von sonnengereiften
Zitronen. Die prickelnde Kohlensaure macht
ERDINGER Alkoholfrei Zitrone herrlich spritzig.

Sehr fruchtig entfalten sich die bittersuBen
Grapefruitaromen und machen ERDINGER
Alkoholfrei Grapefruit bis zum Ausklang schén
anregend. Fein sauerliche Noten erganzen die
herrlich prickelnde Kohlensaure perfekt.

Auch direkt aus der Flasche zu genieBen!
ERDINGER Alkoholfrei Zitrone besteht aus-
schlieBlich aus naturlichen Zutaten, ganz ohne
kunstliche Zusatze oder Stabilisatoren.

ALKOHOLFRE!

ZITRONE

RAUEREI SEIT

UEREI SEI

Alkohol < 0,3 % vol Stammwirze 119 °P
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in Butter gebraten

Wiener Schnitzel

vom Schwibisch-Hallischen Landschwein

mit Zitronenschnitz, Wildpreiselbeeren

Extra und Bratkartoffeln 16.90

Beilagensalat
Blattsalat. Tomate,

Original Wiener Kalbsschnitzel
Gurke

mit Zitronenschnitz, Wildpreiselbeeren
4.50 und Bratkartoffeln 24.90

,Goldbarschfilet*!

mit hausgemachter Remouladensauce,
Zitronenschnitz und bunt garniertem Kartoffelsalat 16.90

Hiihnerbrust ,Wiener Art”
mit Limonendip und bunt garniertem Kartoffelsalat 17.90

Salat ,Wien"*

mit panierter Hihnerbrust auf bunten Salaten mit Limonendip
und rostfrischem Knoblauchbrot 17.90

Cordon Bleu*?

vom Schwabisch-Hallischen Landschwein gefullt
mit Schinken und Kase, dazu Zitronenschnitz,
Wildpreiselbeeren und Bratkartoffeln 19.90

@ Bayerischer Obatzda'?
aus Brie und Frischkase mit Zwiebeln, Ei, Gurkerl
und Radieserl dazu Breze oder Brotkérberl 12.90

«@ Frische Schwammerl in WeiBweinrahmsoBe
mit abgeschmolzenen Serviettenknédeln und Krautern 14.50

+@ Rahmige Kiisspatzn ,Allgiuer Art*

mit hausgemachten Réstzwiebeln 14.50

+@ Hausgemachte Gemiisebratlinge
mit Rahmschwammerl und frischen Krautern 15.90
(vegane Option méglich)
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ERDINGER Pikantus

Regt die Geschmackssinne an.

Vielschichtig und intensiv - der Pikantus ist
ein edles Meisterwerk bayerischer Braukunst.

Die dunkle Schokoladenfarbe unseres Weizen-
bocks lasst es schon erahnen: Hier erwartet
den GenieBer eine anregende Aromenfulle. Im
Mund entfaltet der Pikantus seinen malzbe-
tonten runden Koérper mit Noten von Pflaume,
dunkler Schokolade und SuBholz.

Die prickelnde Kohlensaure setzt dazu einen
frischen Kontrapunkt. Sein samtig-weicher
Charakter bleibt lange am Gaumen - als
Aperitif ein wunderbarer Auftakt zu einer
festlichen Mahilzeit.

Unser Tipp: Fur einen bayerischen Aperitif eine
Flasche auf zwei Pikantus GenieBerglaser oder
groBere Weinglaser verteilen.

Alkohol 7.3 %vol Stammwirze 16,7 °P
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Kaiserschmarrn
mit Mandeln und Rosinen,
dazu Wildpreiselbeeren und Apfelmus 12.90

Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne 7.90

Dampfnudel
mit VanillesoB™ 7.90

Gemischter Eisbecher 5.90
mit Sahne 6.90

Aus dem Holzfass der Brennerei Prinz

Alte Marille / Alte Haselnuss / Alte Himbeere
2cl 3.90

Klare Obstbrande von der Brennerei Schladerer

Obstler / Williams
2c¢l 3.90

Jagermeister / Ramazotti
2cl 3.90

Tasse Kaffee 3.80

Haferl Kaffee 4.30

Latte Macchiato 4.60

Unser Partner Cappuccino 4.00
fiir besten Grof3er Cappuccino 4.60
Kaffee vom Milchkaffee 5.00
Irschenber® Espresso 3.20

Espresso Macchiato 3.60

Tasse Tee 4.40




Bayerische Edelreifung

Unsere Weif3biere heben sich vom Standard ab! Denn nach der ersten Girung und der Zugabe von extra
Hefe und frischer Wiirze reifen die ERDINGER Weif}biere ein zweites Mal. Mit viel Zeit, Sorgfalt und
auflergewohnlicher Liebe zum Detail.

Diese in zusitzlicher zweiter Reifung veredelten Weif$biere erkennt man am Qualititssiegel ,,Bayerische
Edelreifung — zweifach kultiviert” auf der Flasche. Und beim Trinken am besonderen Genuss.

Bayerische Edelreifung ist ein absolutes Qualitéitsmerkmal, denn Biere mit Bayerischer Edelreifung haben ein
besonders vielschichtiges Aroma, eine sehr feinperlige Kohlensdure und wurden ohne Pasteurisation abgefiillt.
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Maischpfanne Lauterhottich Wiirzepfanne

STANDARDVERFAHREN

Garung und Lagerung

Der Wiirze wird obergérige
WeiBbierhefe zugefiihrt.

—

Kiihler oraei
urzzeit-
\ ), Erhitzung

Standard-
Weifibier

Garkeller

IWEITE REIFUNG

Garung und Lagerung Veredelung m m

Der Wiirze wird obergarige Zugahe von extra Hefe und Ohne Mit extra viel
WeiBbierhefe zugefiihrt. frische Brauwiirze Pasteurisierung Ruhe und Zeit
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Garkeller Garkeller

BAYERISCHE EDELREIFUNG, ZWEIFACH KULTIVIERT




ﬂ{DlNGER oz 3.80
Weipticl o5 4.60

Das Original seit 1886.

Unser Klassiker - die Kronung bayerischer
Braukunst. Feinwrzig, spritzig und harmonisch.
Jeder Schluck macht Lust auf mehr!

E_RM{ osi  4.60
Dunkeel

Eine Spezialitat fur Kenner.

Harmonisch ausgewogene Spezialitat fur alle,
die es suffig mogen. Ein vollmundiges WeiBbier
mit starkem Charakter.

ERDINGER
Fistall

Kristallklar mit anregender Kohlenséure -
fur prickelnde Augenblicke.

QILGER 033 3.90

ALKOHOLFREI 0.5l 4.60

“ALxorioLrRE]

Der sportliche Durschtloscher.
Unser Alkoholfreies ist ein echtes
Multitalent: Es wirkt isotonisch und
l16scht den Durst auf die spritzige Art.
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ERDINGER
ALKOHOLFREI

GRAPEFRUIT 0,33l 3.90

Erfrisch Dich natdrlich.

Leicht herbes Alkoholfreies trifft auf fruchtige Zitrone und
saftige Grapefruit - das ist vollmundige Erfrischung pur und
ein perfekter Genuss. AusschlieBlich naturliche Zutaten!

Trumer Pils 4.20
Mariabrunn Dunkel o 4.60
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ERDINGER {{fmeisse

Von guter altbayrischer Art.
Unser bodensténdiges Schmankerl: herzhaft,
wirzig und mit typisch bayerischen Hefenoten.

ERDINGER
Soaritns

Regt die Geschmackssinne an.

Vielschichtig und intensiv - der Pikantus ist
ein edles Meisterwerk bayerischer Braukunst.
Ideal auch als Aperitif.

ERDINGER
ekt

Unser Leichtes ist die richtige Wahl fir alle,
die einen reduzierten Alkohol- und

W¢:::_:s Kaloriengehalt schatzen.

ERDINGER

BRAUHAUS,

Hellbier aus Erding.

ERDINGER BRAUHAUS hat alles, was ein
echtes bayerisches Helles braucht:

Es ist sUffig und von reiner Frische.

Naturradler aus Erding.

ERDINGER BRAUHAUS hat alles, was ein
echtes Naturradler braucht: Es ist spritzig
und nicht zu stB. Einfach a bisserl besser.

EENGR
L
ALGHOLFRE

Alkohlifreies Hellbier aus Erding.
Suffig und voller Genuss - ohne Alkohol.
Mild, vollmundig und bayerisch-frisch.
Ohne Kompromisse. Ohne Alkohol.




Weiss

Griiner Veltliner
Trocken / Weingut Uberacker /

Osterreich-Wagram

Chardonnay 021 6.90
0751 24.90

Julia Schittler / Deutschland - Rheinland Pfalz

Trocken / Weingut

Sauvignon Blanc 021 7.90
Trocken / Weingut J.3. 0,751 26.90

Berizzi / Deutschland - Rheinland Pfalz

Lugana ,Limne* 021
Fruchtig / Tenuta Roveglia/ 0,751

Italien - Gardasee

~7 Vegetarisch

Zusatzstoffe
1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoffe
3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker
5) geschwefelt 6) geschwérzt 7) mit Phosphat
8) mit MilcheiweiB 9) koffeinhaltig 10) chininhaltig
11) mit SUBungsmittel 12) Nektar

13) Vanillearoma

Far eine Allergene Karte fragen Sie bitte unser
Servicepersonal. Alle Preise in EUR inklusive
gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Rot

Merlot 0.21 6.90
Trocken / Weingut 0,751 24.90
Julia Schittler / Deutschland - Rheinland Pfalz

Purpur 0.21 7.90
Trocken / Weingut J.3. 0,751 26.90

Berizzi / Deutschland - Rheinland Pfalz

Rosé

Lola 0.2| 6.90
Feinherb / Weingut 0751 24.90
3J.J.Bischoffinger / Deutschland - Rheinland Pfalz

Weinschorle Weif3 / Rot /Rose 041 6.90

Tafelwasser
Zitronenlimo

Libella Orangenlimonade
Apfelschorle

Spezi'3?

Fritz Kola *?/
Fritz Kola Super Zero "*"

»Zauberwassser*??
Tafelwasser mit Holunder &
Ingwer Sirup, Minze und Limette

Wolfra Sifte
Kelterei aus Erding

Apfel naturtriib, Johannisbeere,
Maracuja 2, Mango, Orange

als Saftschorle

Adelholzener Mineralwasser,
Still oder Sprudel 0251
0751
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